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REZUMAT :

Transformarea pe cale biologia acidului malic, este un proces uiilabsolut necesar
pentru realizarea vinurilor $0 de calitate. Aceasttransformare poate fi efectdatle
aproape toate bacteriile lactice ale vinului, §owonveniea lor din punct de vedere
oenologic este de departe a fi aceeasi, astfebte necesaro apreciere atefta lor sub
acest aspect. Pentru vinurilesitoseci de calitate superigarferment@ia malolactia
trebuie 4 fie integrai Tn nsyi procesul tehnologic de elaborare a lor. Ea teebui
urmarita si controlati, casi fermentaia alcooli@. Integrarea acestei fermetitpleac de

la principiul ca astfel de vinuri nu pot fi considee biologic definitivatesi prin urmare
apte 4 trea@ mai departe la conglbnare si invechire, decat dac dup terminarea
fermentaiei alcoolice, au parcursi fermentaia malolacti@. Provocarea fermentai
malolactice prin utilizarea unor tulpini de badtéactice selegonate din flora spontan

a devenit o practicin tarile viticole. Prin prezentul proiect ne propunefrmostinemsi la
noi n tara culturi de bacterii lactice cu ingt performante (degradarea ridigaa
acidului L-malic, toleratd la etanol, toleragi la pH sé@zut, tolerafi la SQ, tolerana la
temperaturi sizute, produge sczuti de acizi volatili, metabolizare limitat a
zaharurilor, formarea unor cadtitmici de amine biogene, rezistémmare la procesele
de congelarai liofilizare). Rezultatele ofinute pad in prezent de colectivul nostru, ne
dau certitudineaacdin flora spontai putem izola, identificai utiliza tulpini de bacterii
lactice performante pentru aceafdrmentae.



Obiectivele proiectului pentru anul 2009 :

> lzolarea bacteriilor lactice de pe soiurile de gguri prezente in zonele viticole
delimitate;
Izolarea bacteriilor lactice din mustul de struguezultat din soiurile stabilite
anterior,;
Izolarea bacteriilor lactice din probe de vinuriogii aflate in diferite faze de
vinificare;
Identificarea izolatelor pe baza testelor standard;
Incadrarea taxonomita izolatelor;
Alcatuirea unei colegi de bacterii lactice izolate din flora spontan
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Rezultate oltinute:

Pentru materializarea acestor obiective am gpte areale viticole reprezentative din
tara noastt, situate la latitudingi altitudini diferitesi care ofedi condiii climatice diferite
atat pentru definitivarea proceselor desteesi fructificare ale viei de vie dasi pentru
deshisurarea proceselor vital metabolice desteaesi multiplicare ale microorganismelor
n generaki ale bacteriilor lactice ale vinului in special.

De pe suprafa strugurilorsi din musturile celor 11 soiuri detiide vie luate in
studiu in cele 7 areale viticole au fost identifec&9 sge de bacterii lactice din care 33
apatin specieLactobacillus plantarum?7 sie apatin specieiOenococcus oeni 19 sue
apatin apecieiLeuconostoc mesenteriodes

Din cele 33 sge identificate ca apanand specieLactobacillus plantarum27 s-au
gasit pe strugurki 6 Tn must. Cele 7 se apatinand specieDenococcus oeni cele 19
apatinind apecieiLeuconostoc mesenteroidas fost izolatesi identificate numai din
must.

Criterii de performan ta:
Stabilite indial: 3 luctiri de cercetare publicate n reviste indexate BDI
Realizate : 1 lucrarea index#$l si 3 lucrari indexate BDI



